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HECHO EN GUERRERO, MEXICO •

GUERRERO
AGAVE CUPREATA SILVESTRE

Toque de aroma cítrico y ahumado, textura sedosa, paladar dulce a caramelo 
con un retrogusto sutil de chocolate obscuro.

Mezcal Machetazo agave Cupreata es nuestra variedad original y más compleja. Este agave se 
encuentra en la cuenca del río Balsas en las altas montañas del estado de Guerrero al sur de México. 
Esta variedad crece de forma silvestre sobre las rocosas laderas, lugar ideal para la absorción de 
minerales, resultando así en su sabor único. El agave Cupreata, es conocido localmente como maguey 
Papalote. La edad de maduración del agave Cupreata ocurre entre 7 y 15 años asegurando una 
concentración ideal de azúcares naturales y minerales en el corazón del agave o piña.

MEZCALMACHETAZO    WWW.MEZCALMACHETAZO.COM

NOTAS DE CATA

MEZCAL MAYALEN 100% ARTESANAL

INFORMACIÓN Y CARACTERÍSTICAS 

Estado de Producción

Pueblo de Producción

Altitud

Clase

Tipo de Agave

Proceso de Producción

Tipo de Horno

Tipo de Molienda

Fermentación

Destilado

Número de Destilaciones

Guerrero

Petaquillas

1,151 metros

Joven

Agave Cupreata Silvestre

100% Artesanal

Horno Terrenal de Piedra

Molino Egipcio con Piedra Tahona

Barricas de Madera

Alambique de Cobre

Dos

40% ALC. 80 PROOF


